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Problématique :

Quelle est l’influence de la viscosité et du choix des 

composants dans l’efficacité d’un gel hydroalcoolique 

pour la désinfection des mains ?
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Incertitude : ± 0,05g
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Gels hydroalcooliques dans un bain thermostaté à T=30,0±0,3°C

6

Conclusion

Observation  des 

différents 

facteurs

Comparaison      

avec un autre gel 

à la composition 

différente

Mesure de la 

viscosité

Mesure de 

l’évaporation

7



7

Conclusion

Observation  des 

différents 

facteurs

Comparaison      

avec un autre gel 

à la composition 

différente

Mesure de la 

viscosité

Mesure de 

l’évaporation

8

Incertitude : ±0,07mL
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Spectre IR de l’éthanol

Spectre IR DMP

Spectre IR Pur Eden



Viscosimètre BROOKFIELD DV1MLV

- Précision de la mesure du couple :

1 %  de l’échelle

- Répétabilité : 0,2 % de l’échelle
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Expériences :

- Observation de l’effet

antibactérien des différents

gels en les diffusant sur des

boites de pétri.

- Observation du développement

bactérien après contact d’une

main lavée aux gels

hydroalcooliques sur une souche

Souche : Staphylococus Aureus
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48h après

Témoins Gel à base de paraffine
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Témoins

DMP Pur Eden

Maison Berger Gel avec paraffine
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- Une forte viscosité diminue visiblement le pouvoir 

antibactérien du gel.

- Le gel hydroalcoolique ne s’évapore pas facilement.

- Le gélifiant piège une partie de l’alcool.

- Le choix de l’alcool utilisé n’a visiblement pas 

d’importances particulières.
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Incertitudes

Pour les liquides, l’éprouvette graduée indique une imprécision de ±0,1mL donc : 

Sinstrument=
0,1

3
=0,06mL

L’éprouvette est graduée tout les 0,1mL donc : Smesure=
0,1

12
=0,03mL

Le thermomètre est gradué tous les 1°C donc : Sthermomètre=
1

12
=0,3°C

Pour le résidu solide après distillation du DMP : Sbalance=
0,1

3
=0,06g

Pour une incertitude de type B, l’incertitude type est calculée à partir de la formule :

Stype= σ𝑡𝑜𝑢𝑡𝑒𝑠 𝑙𝑒𝑠 𝑖𝑛𝑐𝑒𝑟𝑡𝑖𝑡𝑢𝑑𝑒𝑠 𝑠𝑖
2

Par conséquent, pour les liquides : Sliquide= 𝑆𝑖𝑛𝑠𝑡𝑟𝑢𝑚𝑒𝑛𝑡
2 + 𝑆𝑚𝑒𝑠𝑢𝑟𝑒

2 =0,07≈0,1mL

Pour mon gel synthétisé : Sparaffine= 16(𝑆𝑖𝑛𝑠𝑡𝑟𝑢𝑚𝑒𝑛𝑡
2 ) + 16(𝑆𝑚𝑒𝑠𝑢𝑟𝑒

2 )=0,268mL≈0,3mL
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H2O2 se décompose à la lumière

2(H2O2) → 2(H2O) + O2

Lumière (catalyseur)

O2 /H2O2 : E° = 0,69 V  H2O2 = O2 +2H++2e-

H2O2 /H2O : E° =1,77 V. H2O2 +2H++2e- = 2H2O

D’après chimix.com
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Comment l’alcool tue les bactéries

hydrophobe hydrophile

D’après q77plus.com

Membrane à 
base d’eau

Mort par dénaturationprotéines

Liaison hydrogène

éthanol

D’après schoolmouv.fr

https://www.google.com/imgres?imgurl=https%3A%2F%2Fupload.wikimedia.org%2Fwikipedia%2Fcommons%2Fthumb%2Fe%2Fe8%2FEthanol-structure.svg%2F2560px-Ethanol-structure.svg.png&imgrefurl=https%3A%2F%2Ffr.m.wikipedia.org%2Fwiki%2FFichier%3AEthanol-structure.svg&tbnid=P1cxO06rwzuC_M&vet=12ahUKEwiho8T06Jj4AhU5XvEDHfKvCSgQMygBegUIARDiAQ..i&docid=f6q8Ye7MDRohHM&w=2560&h=1565&q=éthanol&client=firefox-b-d&ved=2ahUKEwiho8T06Jj4AhU5XvEDHfKvCSgQMygBegUIARDiAQ
https://www.google.com/imgres?imgurl=https%3A%2F%2Fupload.wikimedia.org%2Fwikipedia%2Fcommons%2Fthumb%2Fe%2Fe8%2FEthanol-structure.svg%2F2560px-Ethanol-structure.svg.png&imgrefurl=https%3A%2F%2Ffr.m.wikipedia.org%2Fwiki%2FFichier%3AEthanol-structure.svg&tbnid=P1cxO06rwzuC_M&vet=12ahUKEwiho8T06Jj4AhU5XvEDHfKvCSgQMygBegUIARDiAQ..i&docid=f6q8Ye7MDRohHM&w=2560&h=1565&q=éthanol&client=firefox-b-d&ved=2ahUKEwiho8T06Jj4AhU5XvEDHfKvCSgQMygBegUIARDiAQ
https://www.google.com/imgres?imgurl=https%3A%2F%2Fkronos-images.schoolmouv.fr%2F1-fnx-spc-c19-img03.png&imgrefurl=https%3A%2F%2Fwww.schoolmouv.fr%2Fcours%2Fsolubilite-et-extraction-par-solvant%2Ffiche-de-cours&tbnid=b0U1CxSA_ESziM&vet=12ahUKEwiPvvi78pj4AhU1YPEDHbj1BL8QMygDegUIARC9AQ..i&docid=8MNUnaRB1zzWIM&w=679&h=322&q=liaison hydrogène eau éthanol&hl=fr&client=firefox-b-d&ved=2ahUKEwiPvvi78pj4AhU1YPEDHbj1BL8QMygDegUIARC9AQ
https://www.google.com/imgres?imgurl=https%3A%2F%2Fkronos-images.schoolmouv.fr%2F1-fnx-spc-c19-img03.png&imgrefurl=https%3A%2F%2Fwww.schoolmouv.fr%2Fcours%2Fsolubilite-et-extraction-par-solvant%2Ffiche-de-cours&tbnid=b0U1CxSA_ESziM&vet=12ahUKEwiPvvi78pj4AhU1YPEDHbj1BL8QMygDegUIARC9AQ..i&docid=8MNUnaRB1zzWIM&w=679&h=322&q=liaison hydrogène eau éthanol&hl=fr&client=firefox-b-d&ved=2ahUKEwiPvvi78pj4AhU1YPEDHbj1BL8QMygDegUIARC9AQ
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Principe d’une distillation fractionnée


