DETECTION D’HUILES D’OLIVE ALTEREES

SPECTROPHOTOMETRIE ET ANALYSE DE DONNEES

Comment détecter des altérations frauduleuses d’huiles d’olive ?

Théo RICHARD — Numéro d’inscription : 5817
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Détection d’huiles d’olive altérées : spectrophotométrie et analyse de données
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- FONCTIONNEMENT DU SPECTROPHOTOMETRE
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II- ACQUISITION DES DONNEES
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II- ACQUISITION DES DONNEES
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II- ACQUISITION DES DONNEES
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II- ACQUISITION DES DONNEES
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II- ACQUISITION DES DONNEES
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II- ACQUISITION DES DONNEES
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II- ACQUISITION DES DONNEES
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L’ANALYSE EN COMPOSANTES
PRINCIPALES (ACP)

Obijectifs de 'ACP :
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L’ANALYSE EN COMPOSANTES
PRINCIPALES (ACP)

Obijectifs de 'ACP :

exploiter I'entiereté des spectres (pas seulement une longueur d’onde)
réduire le nombre de variables pour mieux analyser les résultats

déterminer la variance entre les différents spectres

L’ACP utilise les sous espaces vectoriels qui maximisent la variance
entre les spectres.
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L’ANALYSE EN COMPOSANTES
PRINCIPALES (ACP)
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I11- ANALYSE DES DONNEES
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PROTOCOLE

| - Plotscore des huiles pures
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PROTOCOLE

2- Preétraitement « SNV » (Standard Normal Variate) des huiles pures :
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PROTOCOLE

2- Preétraitement « SNV » (Standard Normal Variate) des huiles pures :
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PROTOCOLE

3- Découpage des huiles pures prétraitées
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CONCLUSION

Possibilité de distinguer une huile altérée d’'une huile pure a partir d’'une
proportion en huile altérante supérieure a 10%.
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CONCLUSION

Possibilité de distinguer une huile altérée d’'une huile pure a partir d’'une
proportion en huile altérante supérieure a 10%.

Avec plus de données, possibilité de déterminer a quelle concentration I'huile
est-elle altérée, de déterminer la nature de l’huile altérante.

Loutil spectroscopique représente ainsi une technique efficace pour détecter
des altérations d’huiles rapidement, en faisant de simples mesures, et a I'aide
d’une faible base de données.
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Formule chimique générale des triglycérides
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